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LEY Jpﬁ

DeH de Ju,,m-f’ de 2015

Que reconoce la profesion de la Ciencia y Tecnologia de Alimentos

LA ASAMBLEA NACIONAL
DECRETA:

Articulo 1. Se reconoce la profesion de la Ciencia ¥ Tecnologia de Alimentos v su ejercicino

estard snjeto a la presente ey ¥ a su reglamento,

Articulo 2. Para los efectos de la presente Ley, el profesional de la Ciencia v Tecnologia de
Alimentos es la persona que obtiene un titulo de técnico o licenciado en el campo de la Ciencia v
Teenologia de Alimentos en universidades o centros de ensefianza supertor o entidad formadora

de cavreras téenicas, oficiales o particulares, nacionales o extranjercs, debidamente reconucidos.

Articule 3. El profesional de la Ciencia y Tecnologia de Alimentes aplica los principios de la
Cienein ¥ la Teenolegia a los procesos de industrializacion de los alimentos, al aprovechamiento
de las fuentes alimenticias mediante ¢l andlisis, disefio, optimizacién y administracién de
procesos ¥ equipos para la produccion de alimentos inocuos y aceprables para ¢l consumidor,
vealiza investigaciones v elabora metodologias y téenicas .].u:m profundizar en las propiedades
yuwimicas, {isicas y biologicas de los alinentos v controlar o desarrollar procedimientos

industriales de su fabricacion.

Articulo 4. Loz profesionales de la Ciencia v Teenologia de Alimentos realizan sus actividades
en areps v especialidades como,
1 Manipulacion, procesamicnto, almacenamicnto v distribucion de productos provenientes

del sector agropecueario, con el objetivo de transtonnarlos en alimentos para ¢l consumo

humano,

L Inwvestigacion ¥ desarrollo de ouevos productos  alimenticics wtilizando  nuevas
tecnologias.

3. Aprovechamicnto de los recursos agroalimentarios v blsqueda de nuevas alternativas en

los procesos actuales o tradicionales.
i, Iovestigacion, desarrolle vy seleccldn de aditivos v materias primas utilizadas en la

industria alimentaria.

. Aaualisis ¥ seleceion de materiales de empaque a utilizar para el embalaje de alimentos,
. Analisis sensorial, Hisicoquimice y microbioldgice due los alimentos,
7 hsefie e implementacidn de sistemas de aseguramiento de calidad ¢ inocuidad

alumentaria,
8. Azesorias en la claboracidn de leyes, deerctos, normas ¥ rezlamentos técnicos en materia
alimentaria de acucrdo con los principios cientificos y avances teenoldgicos existentes,

9, Docencia en todos los niveles ¢ investigaciones en la Ciencia v Teconlogla de Alimentos,
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10.  Comercializacion y ventas de productos, materias primus, aditivos, maquinarias y
equipus ulilizados en ¢l scetor alimentario.
11, Normalizacidn, reglamentacion v certificacion en el drea de alimentos,

12, Otras actividades relacionadas con ¢l drea de la Clencia ¥ Tecnologia de Alimentos.

Articulo 3. Sen funciones de los profesionales de la Cienciu y Teenologia de Alimentos:

1. Elaborar programas de contral de calidad e inocuidad ¥ desarrollar nuevos productos v
procesos alimentarios.

2. Velar para que ¢l desarrollo de sus [unciones se realice dentro de las normas de calidad,
inocuidad ¥ seguridad industrial v ambiental establecidas,

Al Llevar a cabo investigaciones para incrementar el cenocimiente cientifico ¥
tecnolbgico en el campoa de alimentos,

4. Eealizar investigaciones basicas y aplicadas para desarrollar, mejorar ¢ innovar productos
alimenticios, procesos industriates de fabricacion de alimentos, materiales de empague y

métodos de conservacidn, entre otros,

5 Realizar docencia en aspectos cientificos v teenolégicos de alimentos,

. Contribuir al desarrollu y supervisién de las buenas practicas en los laboratorios de
analisis ¥ conlrol de calidad de alimentos y agua.

7. Participar en el desarrolle y supervision de la implementacion de los sistemas de gestion
de calidad e inocuidad alimentaria.

5 Participar en el disefio y supervision de programas de sepuridad alimentaria ¥ de control
sanitario,

o Adaptar tecnologias de pequefia escala a procesos industriales de produccion de
alimenios,

10. Aplicar los conocimientos cientificos ¥ tecnolégices v de ingenieria de alimentas en el
mangjo, lransporte, ransformacion v conservacion de los predductos alimenticios.

11. Procurar el aprovechamiento integral de las materias primas ¥ proporcienar valor
agregado a los productos alimenticios.

12.  Promover la diversificacion de los proceses alimentarios.

13, Pariicipar  en  estudios  para  identificar, cuantificar,  cuntrolar v o utilizar
MISrOUrEanismes para [ conservacion v/o transformacion de alimentos.

14, Desarroliar y supervisar procesos biotecnolégicos para obtener alimentos procesados,

13, Planear y dirigir la produccidn de alimenivs inocuos en las plantas procesadoras de
alimentos,

16, Desarrollar nueves productos alimenticios de calidad, inocuos v competitivos,

17. Participar en el desarrollo, seleccidn, implamacién de métodos de inspeccion, audiloras,
certificacion de  plantas ¥ embarcaciones procesadoras de  alimentos, productos
alimenticios, aditivos, materiales de empaque v sistemas de calidad e inocuidad.

18. Elaborar lichas téenicas de productos alimentarios inocuus v con  ealidad nutricional en
las empresas donde laboren.

E9. Ejercen otras funciones que deriven de la presente Ley.
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En el desanolle de estas funciones, los profesionales de la Ciencia v Tecnologia de
Alimenios, ademas de la normativa cspecifica de la industna productora de alimentos, tomaran
en cuentn las normas sandlarias, ambienlales, de investigacion, de lugiene ¥ otras vigenles en el
pais.

Los técnicos de la Ciencia v Tecnologia de Alimentos ejercerdn estas funciones bajo la

supervision de un licenciado.

Artienlo & Se crea el Comité de la Clencia v Tecnologia de Alimentas del Colegio Panamefio de
Cicneias v Teenolegia de Alimentos, ol cual recabard, revisard y temiticd al Conscjo Téenteo de
Salud la documentacion de los profesionales para la cxpedieion del certificado de idoncidad para

el gjercicio de la profesion.

Articulo 7. Para ejercer la profesion de la Ciencia v Tecnologia de Alimentos se requicre:

1. Ser de nacionalidad panameiia,

2 Pozeer tiluko de téenico o licenciado en Ciencia v Tecnologia de Alimentos expedido por
universidades o centros de ensefianza superior o entidad formadora de carrerns téenicas,
oficiales o particulares, nacionales o extranjcros, debidamente reconocidos.

1 Poseer idoneidad para el gjercicio de la profesisn.

Articulo 8. Para oblener la idoneidud para el gjercicio de la prolesion de la Ciencia y Tecnologia
de Alimentos se reguiere:

1. Presentar poder ¥ salicitud mediante abogado.

Presentar original vy copia del ritlo,

[resentar original ¥ copia de los créditos.

[

4. Presentar certificacion de buena salud fisica v mental.
Articule 9. La doneidud para el ejercicio de la prolesion, en caso de los profesionele: de la
Ciencia v Tecnologia de Alimentos con grado de ingenieres, serd expedida por la Junta Técnica

de Ingenieria v Arquitectura, de conformidad con la Ley 15 de 1959,

Articulo 10, Deberdn contar con personal idéneo en la Clencia v Teenologia de Alimentos:

L Los laboratorios de andlisis y control de calidad de alimentos v agua.
2. Los laboralorios de investigaeion v desarrolle de productos alimenticios.
3 Lows establecimienios que se dediquen al procesamiento industrial, preparacidn v venta de

productos alimenticios, materias primas v aditivos para la industria alimentaria.

4, Las entidades dedicadas a la inspeccidn, cerificacidn, fisealizacion, produccidn o
elaboracidn de alimentos; a la docencia ¢ investigacién cn la Cicncia y Teenologia de
Alimentas y a la claboracidn de normas v reglamentos téenicos alimentarios,

5. Las drcas de alimentoes para la verificacion v cumplimients de las normalivis

nacionales e nternacionales.
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' Cuslguer otro en que s requicran profesionales con competencia cn la Clencia v

Tecnelogia de Alimentos,
Articule 11, Las instiuciones del Estado donde laboren los profesionales de lo Ciencia »
Tecnologia de Alimentos, junto con el gremio correspondiente y el Minisicrio de Economia v
linanzas, acordaran la escala salarial sobre la base de lo establecido en €] Manuwal Descriptivo de
Clases de Cargos que corresponda, ¢l cval reconoce un suelde base.

L2 escala salarial dnpica reconccera los afios de servicies conlinuos prestados a la
institucion v el nivel educative aleanzado y deberd ser revisada periddicamente.

En caso de que se establercan alpunns reconocimientos econdmicos con la entrada en

vigencia de la presente Ley, estos se realizaran a partir de la vigencia fiscal del afio 2017,

Articulo 12, Los profesionales de la Ciencia ¥ Teenologia de Alimentos que, a la entrada en
vigeneoia de esta Ley, estuvieran laborando en dreas relacionadas con Ja profesidn tendrin un

termine de doce meses para solicitar la idoneidad profesional.

Artieuli 3. Los protesionales de In Ciencia ¥ Tecnologia de Alimentos al servicio del Estado,
que ¢stén actualmente prestando sus servicios o que posteriormente sean nombrados, pozarin de

estabilidad en sus cargos ¥ no podran ser removidos, sino por las causales previstas en la ley,
Arlicule 14, El 'Er_‘rganu Ejecutivo reglamentara la presente Ley,

Articulo 15. Esta Ley comenzard a repir el dia sipuiente af de su promulgacion.

COMUNIQUESE ¥ CUMPLASE.

Provecte 135 de 2005 aprobade en lreer debate en el Palacio Justo Arosemeny, ciudad de
Papama, a los veinticinco dias del mes de marzo del afio des mil quince.

La Secretaria General Envargada,

Al 1al C.
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GRUJ\N{_}' EJECUTIVO NACIONAL. PRESIDENCIA DE LA REPUBLICA
PANAMA, REPUBLICA DE PANAMA, 3-?5 DE I;:r_g_ i DE 2015
£

=
JUAN CARLOS VARELA L.
i I'residente de la Repablica

FRANCISCO JAVIER TERRIENTES
Ministro de Safod



